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SOCietà agricola cooperativa

Varietà: 100% Nebbiolo 

MGA: Pajè 

Superficie: 1,8 ettari

Esposizione: sud - ovest / ovest

Terreno: argilloso - calcareo con vene di 
sabbia

Vinificazione: fermentazione in acciaio a 
30°c, 28 giorni di macerazione sulle bucce, 
malolattica completata 

Affinamento: in botti di rovere da 25-50 hl 
per minimo 30 mesi

Imbottigliamento: giugno 2021

Produzione: 6.666 bottiglie

Caratteri dell’annata: annata di corpo pieno, 
grande aromaticità, tannini equilibrati e finale 
minerale

Caratteri del vigneto: vino di ottima 
complessità, buona acidità, con aromi di frutta 
giovane e fragrante 

Longevità: 20 anni dalla vendemmia

Proprietari dei vigneti: Basso, Giordano

Abbinamenti: paste e risotti, carni bianche e 
rosse, selvaggina
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